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En las noches de verano, cuando la osciridad pone a enfriar los termometros, los p‘egueﬁo& granos.
de sal que duermen en, el fondo marino emergen hasta la supwﬁc‘ze y se /zmmn czlmm’as como'por
un imdn, formando pequeiias laminas de cristatde una rara bellexa. Con la primera /uz del dia,
las Salinas de Cabo de-Gata amanecen cu_bzerms por miles de flores de sal, mds fermosas de lo:
que nunca hayan estado’antes. Y. antes de que el viento las sop/e las manos de los Fombres las
recogeh cuidadosament, de/mm’o/ds secar ¢l'sol durante mds de un afo pam que permcmezmﬂ
puras, blancas y conserven todo el sabor del mar.
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De las salinas. del Parque Natural de Cabo de Gata, Disal -la marca de la sal desde 1923- se’
obtieneana sal gourmet naturalmente blanca en su forma mds exquisita: la .flonr- de-sal.
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La flor de sal es la reina de las sales por su textura fina y crujiente. Su blancura y formas
irregulares son totalmente naturales. Recogida manualmente en las Salinas de Cabo de Gata,
ofrece lo mejor del sol y el viento mediterrdaneo. Su exquisitex debe mucho a la dificultad de su
cultrvo, ya que el proceso de cristalizacion de la flor de sal se produce en la superficie del agua
al amanecer; durante el rocio. La recoleccion se lleva a cabo solo los dias que no sopla el viento
para evitar que el grano se vaya directamente al fondo vy se hace manualmente con una pala.



Tras su recogida manual, la flor de sal tampoco sufre ningiin proceso industrial durante su
secado, para que esto ocurra, se introduce en grandes sacas, donde la intemperie, el sol'y el viento
la secardn durante un ano. Se trata, por tanto, de una sal artesanal, exclusiva, sin aditivos,

de produccion muy limitada.
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Las salinas del Parque Natural de Cabo de Gata cuentan con importantes calificaciones medioambientales
como la de Reserva de la Biosfera. Ademds, comparte hdabitar con especies de flora y fauna

-especialmente aves- protegidas. Al tratarse de dreas deiamportantisima refevancia natural, para su
produccion hacemos un uso racional de los humedales, 100% sostenible
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PARQUE SALINAS

DENOMINACION

CALIFICACION MEDIOAMBIENTAL '
SUPERFICIE |RAMSAR ZEPA

(Hectéreas) NATURA LA BIOSFERA
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Parque Natural de 37.500 Salinas de Cabo s

Cabo de (;ata-ijal N de Gata (Almeria)
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Como producto delicatessen va muy bien para aderezar ensaladas, verduras, carnes y pescados
¢, mcluso, frutas y postres, ya que realza todos los sabores. Se sirve en un cuenco y se extiende con una
cucharita o con los dedos. Colabora con la estética de la mesa vy ensalza el ritual de una buena comida.
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INGREDIENTES: SAL DE MAR
Factores Nutricionales Por 100 s de sal % de CDR

Calorias 0 kcal

Proteinas

Carbohidratos

Grasas Og
Minerales: 0 g

Magnesio 100 mg

CDR*: Cantidad Diaria Recomendada

IDINY/ B

Tradicion Salinera desde 1923
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