
Pasta con tomate, queso fresco, sal marina fina yodada 
y albahaca: 

 
- Pasta 

- Tomate, queso fresco y albahaca 

- Sal marina fina yodada 

- Aceite de oliva virgen extra. 

Para 1 litro de agua agregar 7 gramos de sal marina fina 

yodada por cada 100 gramos de pasta seca. Una vez el 

agua está hirviendo al máximo, incorporar la pasta al 

agua. Cuando esté cocida, escurrir y servir con tomate y 

queso fresco, aceite de oliva virgen extra y decorar con 

albahaca. 

   
 

 

 

La Ballena 
Tradición Salinera desde 1923 

Sal Marina Fina Yodada 1KG 

 
La sal marina se yoda para cubrir las carencias de yodo en algunas dietas, como la española. El 

yodo contribuye a la producción normal de hormonas tiroideas y a la función tiroidea normal. 

“Cada grano de sal marina es una bendición del mar, el sol y el viento, cristalizado de forma 

natural gracias a la experiencia de nuestros salineros.” Conservar en un lugar seco. 

INGREDIENTES: Sal marina, yoduro potásico (60mg/kg +/- 15% expresado en yodo), 

antiaglomerante (E-535), (10mg/kg máx. expresado en ión ferrocianuro) 
 

Envase de cartón ecológico. 
 

Peso Neto: 1kg 
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