
Verduras a la plancha con sal marina fina: 
 

- Verduras de temporada 

- Aceite de oliva virgen extra 

- Sal marina fina 

- Hierbas aromáticas 

 
Calentar el aceite en la plancha, colocar las 

verduras durante 2 o 3 minutos por cada lado. 

Sazonar con sal marina fina cuando estén en el 

plato. Decorar con alguna hierba aromática. 

   
 

 

 

 

La Ballena 
Tradición Salinera desde 1923 

Sal Marina Fina 1KG 
 

 
Sal fina marina La Ballena es una sal cristalizada naturalmente, apta para sazonar cualquier 
tipo de comida. La sal marina es la más recomendable para alimentación, su cantidad de 
cloruro sódico es menor frente a otros tipos de sales, además de tener un alto contenido en 
minerales y magnesio, beneficiosos para el organismo. “Cada grano de sal marina es una 
bendición del mar, el sol y el viento, cristalizado de forma natural gracias a la experiencia de 
nuestros salineros.” 

 

INGREDIENTES: Sal marina, antiaglomerante (E-535), (10mg/kg máx. expresado en ión 

ferrocianuro) 
 

Envase de cartón ecológico. Conservar en lugar seco. 
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